Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
Konvektion CW Sis #
Konvektionsugn, 20 GN1/1
AlA #
Huvudfunktioner

260698 (EFCE21CSDS) Konvektionsugn, 20 GN1/1

Kort specifikation

Pos.

Konvektionsugn med direkt dnga. Huvudkonstruktion i rostfritt stal.
Kammare med sidobelysning och droppbricka. Dubbel glasdérr.
Uppvarmning via ‘"Incoloy" pansarelement placerade pd
konvektorenheten. Elektromekanisk termostat; temperatur justerbar
fréin 30°C till 300°C; visuell display och termometer. Timer frén 0 till 120
minuter med akustiskt larm. 5-nivé fuktkontroll.

Levereras med n. 1 "cross-wise" brickstall sammansatt av 2

sidohdngare, 60 mm stigning, fér 20x1/1GN galler.

* Huvudbrytare/tillagningsldge-vdljare kan anvéndas
for; av/pd, varmluft utan fuktighet och varmluft med
fukt (valj mellan 5 olika fuktighetsnivder).

* Snabb kylning av ugnsutrymmet.

o Timerf&ratt stallain tillagningstiden, justerbar upp
till 120 minuter eller kontinuerlig drift med ett
akustiskt larm som indikerar ndr tiden &r slut. Vid
slutetavdeninstalldatiden slds flakten och varmen
av automatiskt.

* Max temperatur p& 300 .

e Perfekt jadmnhet: garanterar perfekt
férdelning av varme genom hela ugnen.

* Halogenbelysning och "korsvisa" kastrullstéd gor
att man tydligt och utan hinder kan se produkterna
som tillagas.

* Matlagningstermometer finns som tilloehdr.
* Droppbricka fér uppsamling av kéttsaft och fett.

e Droppbricka under luckan fér att samla upp
kondenserad vatska finns som tillbehor.

e Manuell ventil fér att justera
&ngevakueringsklaffen.

» Kapacitet: 20 GN (1/1).

jémn

laget for

Konstruktion

* Robust konstruktion tillverkad i rostfritt stél.

* Kammare i 430 AISI rostfritt stal.

e D&rr med dubbla termoglas. Invandigt glas med
gdngjdrn for enkel rengoring.

* Ergonomiskt dérrhandtag.

¢ Inbyggt drdneringsavlopp.

e En 60mm gejderstdlining levereras som standard.

* IPX4-intyg for vattentdlighet.

Medfdljande tillbehor

e 1av 60 MM ROLL-IN PNC 922203
GEJDERKASSETT FOR 20 GN 1/

Ovriga Tillbehér

¢ Galler, 2 st rostfria GN 1/1 PNC 921101 0O

e 2 st galler GN 1/2 PNC 921106 0O

e Termometer till konvektionsugn  PNC 921704 O

20 GN 1/T och 20 GN 2/1

e Vagn for roll-in system till ugn 20 PNC 922132 O
GNI1/1

« Stativ till gejderstall 20GN1/1

¢ Sidomonterad handdusch fér
260705, 260706 och 260708

« 60 MM ROLL-IN
GEJDERKASSETT FOR 20 GN 1/

* Gejderkassett med 80 mm
delning fér 20GN1/1-65

e Fritdskorgar, 2 st GN 1/1 fér ugnar PNC 922239 O

« Kit med bleck och 6 korta PNC 922325 [0
grillspett fér aos och konvektion
CW

* Bleck for grillspett

PNC 922141 O
PNC 922171 O

PNC 922203 O

PNC 922205 O

PNC 922326 O

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com

Excellence.



Konvektion CW
Electrolux Konvektionsugn, 20 GN1/1

PROFESSIONAL

¢ Volcano-rdk - passar alla kombi- o PNC 922338 O
konvektionsugnar

Konvektion CW
Konvektionsugn, 20 GN1/1

I EC U&get forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Electrolux Konvektion CW

PROFESSIONAL Konvektionsugn, 20 GN1/1
Front Elektricitet
Spdnning: 380-400 V/3N ph/50 Hz
& Extra: 1 kW
o Effekt, max: 34.5 kKW
o Kapacitet
GN: 20 (GN 1/1)
g ﬂ Viktig information
i Yttermatt, bredd 890 mm
Yttermatt, djup 900 mm
Yttermatt, hojd 1700 mm
Nettovikt: 215.5 kg
Hojdjustering: 80/0 mm
@ L Funktionsnivé& Basic
Matlagning cykler -
5 - 5 konvektion 300 °C
‘ Invéndiga matt, bredd: 590 mm
Sida Invéndiga matt, djup: 503 mm
- Invéndiga matt, hojd: 1350 mm
) Certifieringar ISO
% ISO 9001; 1SO 14001; 1ISO

ISO Standards: 45001; 1SO 50001
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Konvektion CW
Konvektionsugn, 20 GN1/1
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